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JABLECNY KOLAC

RECEPT CCA NA 8 PORCI

CAS PRIPRAVY 30 MINUT CAS VARENI 45 MINUT CAS CELKEM 1HODINA
15 MINUT
Ingredience: Postup:
Té&sto: 1. Ptedehfejte troubu na 180°C a piipravte
250g maslo (Hera) si do kulaté formy o priméru 20cm
250¢g hladka mouka pecici papir nebo vymazte maslem a
250g mekky tvaroh vysypejte hrubou moukou.
2. Mouku prosejte sitem na val, pfidejte na
Népl: kousky nakrajené zméeklé maslo a
kousky rozdrobeny tvaroh.
500g jablek 3. Vypracujte hladké tésto, které nechate
1 Izice skofice Vv lednici odpocinout.
liskové ofisky 4. Mezitim si oloupejte jablka a
2 1zice strouhanky nastrouhejte na hrubém struhadle.
rozinky K jablktim ptidejte skofici, nadrobno
nasekané liskové ofisky a rozinky, které
Na potfeni tésta: si mizete namocit do rumu. Pokud je
1 vejce smés tekutd, pridejte 1zici kukuficného
Skrobu, tim se sm¢s zahusti.

5. 2/3 tésta rozvalejte, vyloZte jim
vymazanou dortovou formu, udélejte
vyvySené okraje, posypejte strouhankou
a napliite smési jablek.

6. Ze zbylého tésta nakrajejte prouzky a
vytvorte na kola¢i miizku, kterou potiete
roz$lehanym vajickem.

7. Dejte do trouby a pecte 30 - 45 minut na
180°C dokud neni kola¢ zlatavy a
propeceny.

8. Kolac krajejte az po vychladnuti.
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